Nom du produit
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Dénomination légale

Composition

El(ilibre'

RESTAURATION TRAITEUR

Allergénes

Origine des
viandes

Melon Jaune

Melon jaune

Melon jaune

Charcuterie a base de viande de porc,

Paté de campagne (Viande de porc,gras et abats de porc, eau, oignons
frais, couenne de porc, fécule de pomme de terre, sel, protéines

Eatyrées Paté de Campagne (VPF) - Cornichon g:rlrg];ir;mi et d'épices, accompagnée de végétales (SOJA), pices et plantes aromatiques, arémes naturels) moutarde, soja FR
Cornichons (MOUTARDE)
Cuisse de dinde, peau de dinde, eau, olives vertes, amidon de mais et/ou
Roulade pure volaille choix aux olives. traitée fécule de pomme de terre, antioxydants: lactate de sodium et ascorbate
Roulade Volaille Olives - Cornichon en salaisgn cornichon ’ de sodium, sel, dextrose, épices et plantes aromatiques (poivre blanc, Soja, moutarde FR
! muscade, macis, ail), arbme naturel, SOJA, extrait de carotte noire, nitrite
de sodium. Cornichon (MOUTARDE)
Fromages (LAIT) (fromage blanc, emmental, fromage a pate molle,
Crousti fromage Pané de fromage a 'Emmental Francgais mozzarella), farine de BLE, eau, fécule de manioc, huile de coprah, blanc | Lait, gluten, ceuf
d'OEUF, sel, levure.
Viande de dinde et de poulet (FR), eau, sel, fibre de bambou et de BLE,
Cordon Bleu de dinde (VF) Viande de dinde reconstituée garnie (jambon |aréme naturel, extrait d'épices, chapelure (farine de BLE, sel), FROMAGE Lait. gluten. soia FR
cuit de dinde go0t fumé/fromage fondu) panée |fondu (FROMAGES, eau, BEURRE, amidon, LAIT), jambon cuit de dinde 9 » S0
(dinde, protéines de SOJA, sel, Huile de friture : huile de colza
Filet de colin MSC accompagné d'une sauce Filet de COLIN, sauce citron (eau, vin blanc (SULFITES), sauce Poisson, sulfites
Filet de colin MSC sauce citron L pag béchamel (LAIT), roux blanc (GLUTEN), CREME, jus de citron, fumet de ] ’
citronée A P . X lait, gluten
POISSON, échalote, épices paella (paprika, poivre, safran)
Omelette Nature Omelette salée pliée en 2, fagon demi lune CEUF entier, LAIT écrémé, sel, poivre CEuf, lait
Steak haché de beeuf accompagné d'un ius de Steak haché de boeuf, jus (eau, oignon, brunoise nature (CELERI), vin céleri. sulfites
Steak Haché au Jus (VBF) ; pag J blanc (SULFITES), huile de tournesol, jus de veau, roux (GLUTEN), sel, ! ’ FR
viande ] gluten
poivre, herbes de provence)
Plat de Pates Péates assaisonnée Pates (GLUTEN), huile de végétale aromatisée, sel Gluten
Haricots Plats CE2 Haricots plats coupés cuits assaisonnés Haricots plats, huile de colza aromatisée, sel
Petits Pois CE2 Petits pois assaisonnés Petits pois, huile de colza aromatisée, sel
Mélange de légumes (aubergine, huile de tournesol), tomate, courgette,
. Mélange de légumes a la sauce tomate, oignon), poivron rouge et vert) sauce tomate (tomate, concentré de
Ratatouille . ) ) . . . o I
assaisonnés et surgelé tomate, huile de tournesol, oignon, sel, acide citrique), huile d'olive, sel,
thym, ali, poivre noir
Purée de pommes de terre Purée de pomme de terre au lait Eau, purée flocon de pomme de terre au lait, huile de colza aromatisée, Lait

sel

Desserts

Moelleux perles de

sucre

gateau avec des perles de sucre

Farine de BLE, huile de colza, sucre, OEUFS entiers, perles de sucre,
poudre a lever, sel, farine de graines de caroube, ardmes naturels

Gluten, oeufs




